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Liebe Gaste

Schon, dass Sie sich flr unser Haus interessieren und lhren Anlass gerne im Hotel Todi im
Tierfehd feiern.

Egal ob Sie einen Geburtstag, eine Hochzeit, ein Familienfest, einen Firmenanlass oder ein
Essen vor oder nach der Fiihrung des Pumpspeicherwerks planen, wir haben sicher das
Richtige in unseren Vorschlagen fiir Sie mit dabei. Falls Sie einen Speziellen Wunsch haben,
fragen Sie einfach danach und wir werden bemiht sein Ihnen diesen Wunsch zu erfiillen.

Die folgenden Menlivorschlage dienen Ihnen dazu, ihr Men selber zusammenzustellen.

Bitte wdhlen Sie ein einheitliches Menii fiir alle Gaste und eine Alternative fiir lhre
vegetarischen/veganen Giste.

Wenn Sie sich ein personliches Gesprach wiinschen, um lhren Anlass zu besprechen, machen
Sie doch bitte vorgangig einen Termin ab. Bei Fragen sind wir jederzeit fir Sie da. Wir freuen
uns darauf, von lhnen zu horen.
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Zigerbriitt Glarner Spezialitat

7.50/Stilick

Toastbrot mit Ziger-Butter (Toastscheibe wird zum Servieren halbiert)

Canapés (Toastscheibe wird zum Servieren halbiert)

o Tatarvom Rind
Blindnerfleisch
Thon
Rohschinken
Lachs

Ei

Glarner Alpkase

O O O 0O O O

Quiche Lorraine ca 4x4cm grosse Stlicke
Kase-Kiichlein
Schinkengipfeli

Gemischtes Aperogeback

10.00/Sttick
8.50/Sttick
7.50/Stiick
7.50/Stiick
8.50/Stiick
7.50/Stiick
7.50/Stlick

3.50/Stuick
4.00/Stuck
4.00/Stuck

9.00/pro Person

mit Schinkengipfeli, Fleischrollen, Kasestangeli, Spinattadschli,

Tomatenchrapfli und Currychissi

Mini-Sandwiches

o Tomaten, Mozzarella
Rohschinken
Blinderfleisch
Salami
Fleischkase
o Glarner Alpkase

O
O
O
O

Auch mit anderen Fleischsorten erhaltlich

Kalte Platte mit Kise, Fleisch, Trockenfriichten und Brot

Chips und Niissli

6.50/Stlick

18.00/Person

nach Aufwand

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.
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Suppen:

Tagessuppe

Bouillon mit Gemiiseeinlage

Kiirbiscreme-Suppe mit Ingwer und Kokosnuss (saisonal)
Kartoffel-Lauchschaumsuppe mit Ziger
Kdsesuppe mit Brandy
Randen-Apfelschaumsuppe

Riebli - Ingwer - Suppe

Zigersuppe

Curry-Fenchelsuppe mit Kokos
Mandel-Doérraprikosenschaumsuppe
Speckschaumsuppe

Weissweinschaumsuppe mit Rohschinken — Grissini

Gemiise-Currysuppe mit gebratene Crevetten

Salate:

Griiner Salat
Gemischter Salat
Tomaten - Mozzarella Salat (saisonal)

Frihlings Salat (saisonal)
mit mariniertem Spargel, Kochschinkenstreifen und Sprossen

Todi Salat

mit Datteln, Haselnuss, Orangenfilet und Chamischinken

Karibischer Salat

mit Ananas, Kirschtomate, Koriander, rote Zwiebel und Mangodressing

Niisslisalat (saisonal)
mit Ei, Speck & Croutons

klein
6.00

6.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.50
8.50
8.50
9.00
10.00
10.00
11.50

klein
8.00

10.00
9.50
10.00

11.00

11.00

12.00

gross
8.50

8.50
9.50
9.50
9.50
9.50
10.00
11.00
11.00
11.50
12.50
12.50
14.50

gross
10.00

12.50
12.00
12.50

13.50

13.50

15.00

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.
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Kalte Vorspeisen:

Lachscrépes mit Avocadomousse 13.00 17.00
Randen Carpaccio mit Meeretichschaum und Burrata 12.50 16.50
Trockenfleisch — Tartar mit Toast und Butter 14.50 18.50

Warme Vorspeisen:

Fleisch — Kartoffel Wahe mit Kriuter-Sauerrahm 10.50 14.50
Blatterteigkissen mit Pilzragout 10.50 14.50
Safran — Risotto mit einer Black Tiger Crevette 13.50 17.50
Hauptgange:

Mittagsmenii nur von Dienstag bis Freitag 22.00

(Suppe, Salat und Hauptgang)

Menu wird 1 Woche vor dem Anlass bekannt gegeben oder schauen Sie unter www.hoteltoedi.ch
Kalte Platte mit Kase, Fleisch, Trockenfriichte, Brot und Butter 24.00

Kalte Teller mit Kase, Fleisch, Trockenfriichte, Brot und Butter 26.00

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.


http://www.hoteltoedi.ch/
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Vegetarisch/Vegan:

Zigerhornli Y
mit Apfelmus

Tagliatelle V
mit Basilikum Pesto

Pilzrisotto V
mit Gemiuse

Gemiisecurry
mit Basmatireis

Blumenkohlsteak
auf Linsenbeet mit Bratkartoffeln

Kirbisrisotto V (saisonal)
mit Mascarpone und Parmesanspdne

Mediterranes Risotto V
mit Kirschtomate, Basilikum Pesto, Ruccola und Parmesan

Gemiise-Tortelloni g
mit Tomaten Sugo und Basilikum

Orecchiette
mit Broccoli-Pesto und Parmesanspane

Fettuccine \
mit Gorgonzola-Sauce und Brunnenkresse

Mit Poulet

Fitnessteller
Salatteller mit Poulet Brust

Riz Casimir
mit Reis und Friichten
Poulet Schenkel (ausgelost)

gefillt mit Dérrtomaten, an Rosmarinjus
dazu servieren wir Fregola Sarda und Gemiise

27.00

24.00

26.00

26.00

28.00

26.00

26.00

24.00

25.00

25.00

30.00

34.00

37.00

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.



s N

HOTEL TODI

sagenhaft abgelegen

Bankett - Vorschlage

Mit Schwein

Glarner Netzbraten (Brit aus Kalbs- und Schweinefleisch) ab 10 Personen
mit Kartoffelstock und Gemise

Fitnessteller
Salatteller mit panierten Schnitzeln

Rahmschnitzel
mit Nideli und Gemiuse

Schweinsgeschnetzeltes
an Pilzrahmsauce mit Nudeln

Schwedenbraten ab 10 Personen
gefillt mit Zwetschgen mit Kartoffelgratin und Gemiise

Schweinssteak
mit Krauterbutter, dazu Pommes frites und Gemiuse

Schweinesteak (200g)
an einer Zigersauce mit Pommes Frites und Gemiise

Ganz gebratenes Schweinsnierstiick ab 10 Personen
an einer Jagersauce (Silberzwiebeln, Pilz und Speck) mit Polenta und Gemiise

Schweins-Cordonbleu
gefillt mit Glarner Alpk&se und Schinken,
dazu Pommes frites und Gemuse oder als Fitnessteller

Schweinsfiletmedaillon
an einer Pommerysenfsauce mit Butternideli und Gemise

Schweinsfilet im Speckmantel
an Portweinjus mit Steinpilzrisotto und Gemiise

mit Wild (saisonal)
Gamspfeffer
mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni und Preiselbeer Apfel

Hirschschulterbraten ab 15 Personen
mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni und Preiselbeer Apfel

Hirsch-Entrecote
mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni und Preiselbeer Apfel

28.00

30.00

31.00

30.00

30.00

33.00

35.00

34.50

37.00

42.00

44.00

39.00

39.00

45.00

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.
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Mit Lamm

Lammriicken
mit Krauterkruste, Bratkartoffeln und Bohnebiindeli

mit Kalb

Glarner Kalberwurst (Landsgemeindementi)
an weisser Zwiebelsauce, dazu Kartoffelstock und warme Rotweinzwetschgen

Cordon Bleu mit Kalbfleisch
gefullt mit Glarner Alpkase und Trutenschinken
dazu Rostikroketten und Gemiise

Kalbsgeschnetzeltes
an Pilzrahmsauce mit Butternideli und Gemiuse

Kalbshohriicken am Stiick gebraten ab 10 Personen
Mit Speckbohnen und Polenta

Kalbsschulterbraten ab 15 Personen
mit Kartoffelgratin und Gemiise

Kalbssteak
an Morchelrahmsauce mit Spatzli und Gemiise

Kalbsfilet
an einer Calvadosrahmsauce mit Apfeln, Kartoffelgratin und Gemdise

mit Rind

Rindsbraten ab 15 Personen
an einer Rotweinsauce mit Kartoffelgratin und Gemiise

Sauerbraten vom Rind ab 15 Personen
mit Kartoffelstock und Gemiuse

Rindshuft — Stroganoff
mit Spatzli und Gemiise

Rinds Entrecote am Stiick rosa gebraten ab 10 Personen
an einer Pfeffersauce mit Rostikroketten und Gemiuse

45.00

26.50

48.00

43.00

52.00

42.00

60.00

67.00

38.00

41.00

45.00

48.00

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.
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Dessert:

Magentras-Mousse 9.50
(weisses Tobleronemousse mit Glarner Gewirzzucker verfeinert)

Gebrannte Creme 8.50
Sussmost Creme 9.00
1 Kugel Vanille-Glace mit Schoggisauce und Rahm 6.50
Fruchtwahe saisonal mit Rahm 8.00
Hausgemachtes Grand-Marnierparfait 14.00

mit Friichten ausgarniert

Dessertbuffet ab 10 Personen:
mit 4 verschiedene Sorten 17.00/Person
mit 5 verschiedene Sorten 18.50/Person

° Magentras-Mousse

° Schoggi-Mousse

° Gebrannte Creme

° Caramelkopfli

° Panna cotta

° Honigparfait

¢ Joghurtcreme

° Tiramisu

¢ frischer Fruchtsalat

° 1 Kugel Glace oder Sorbet

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.
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Fir Ihr Fest oder Anlass bieten wir verschiedene Rdumlichkeiten, in denen Sie sich
Wohlfihlen und Ihre Feier in vollen Ziigen geniessen kdnnen.

Unser helles Restaurant mit 60 Platzen bietet unseren Gasten mit seinen grossen
Fensterfronten einen eindrucksvollen Blick auf die steilen Felswande, in die unser Haus
eingebettet ist. Mit einer Trennwand kdnnen wir das Restaurant noch unterteilen und haben
so einen separaten kleinen Saal mit 20 Platzen.

Unser wunderschoner, altehrwiirdiger Saal bietet Platz fiir bis zu 110 Gaste. Sei es fir eine
traumhafte Hochzeit, ein frohliches Geburtstagsfest oder ein geselliges Weihnachtsessen,
unser Saal ist flr (fast) alles zu haben. Tanzen, lachen und singen Sie bis in die frithen
Morgenstunden bei uns — Nachtruhe gilt hier hochstens fir die Vogel.

Keine Lust mehr, um nach Hause zu fahren, dann lassen Sie lhr Auto einfach auf unserem
grossen Parkplatz kostenfrei stehen und gonnen Sie sich eine Etage hoher eines unserer
19 individuell ausgestatteten Hotelzimmer.

Das gewiinschte Menii bitte mindestens 14 Tage im Voraus bestellen.

Herzlichen Dank und en Guete wiinscht das Todi-Team.
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DAS KLEINGEDRUCKTE
Catering:
Die Speisen und Getranke sind grundsatzlich Gber uns zu beziehen. Gerne kénnen Sie uns jedoch im Vorfeld
informieren, wenn Sie einzelne Produkte selbst mitbringen méchten. Je nach Aufwand werden wir einen
Gedeckzuschlag verrechnen.

Spezialkost:

Wir freuen uns, auch individuelle Angebote fir kleine Gaste, Vegetarier, Veganer, Gaste mit Laktose-, Gluten-
oder anderen Unvertraglichkeiten und Allergien zu erstellen.

Bitte informieren Sie uns gerne vorab Uber lhre Spezialkost-Wiinsche, damit wir diese bericksichtigen kénnen.

Weine:

Wir haben in unseren Meni-Vorschlagen bewusst keine Weine dabei, weil die Preise zu stark schwanken,
insbesondere zwischen einzelnen Jahrgangen. Wenn Sie mdchten, stellen wir Ihnen gerne gemeinsam mit
Ihnen und anhand unserer aktuellen Weinkarte die passenden Weine zu lhrer Meniiauswahl zusammen. Sie
kénnen auch gerne lhre eigenen Weine mitbringen. In dem Fall verrechnen wir Ihnen ein Zapfengeld von 30
Franken pro Flasche. Bei Spirituosen wird das Zapfengeld nach Aufwand verrechnet.

Raummiete:
Bei einem Bankett in unserem Haus entfallt die Raummiete. Zusatzlich bendtigte Raume werden verrechnet.

Raumlichkeiten:

Wir bieten Ihnen ein vielféltiges Raumangebot fiir Bankette. Wir erfiillen lhre Wiinsche — sofern dies moglich
ist. Sollten mehrere parallele Anfragen eingehen, behalten wir uns vor, den Ort in Absprache mit lhnen zu
andern.

Je nach Wetter muss der geplante Durchfiihrungsort gewechselt oder angepasst werden. Der Ort muss
mindestens 24 Stunden vorher feststehen, damit wir fiir lhren Anlass rechtzeitig alles vorbereiten konnen. Bei
einer allfallig notwendigen Anpassung melden wir uns selbstverstandlich rechtzeitig bei Ihnen.

Parkplatze:
Sie finden gentigend Parkplatze vor dem Hotel Tédi und bei der Seilbahn.

Dekorationsmaterial:

Selbstverstandlich konnen Sie lhren Blumenschmuck mitbringen. Gerne organisieren wir fiir Sie eine schlichte
Blumendekoration, die wir nach saisonalem Angebot fiir Sie zusammenstellen und nach Aufwand in Rechnung
stellen.

Das Dekorieren und Einrichten der Innen- und AuRenbereiche erfolgt nach Absprache mit uns. Sémtliches
mitgebrachtes Material, Dekoration und Verpackungen sind vom Veranstalter wieder mitzunehmen. Bei
Entsorgung durch das Hotel Toédi werden die Geblihren in Rechnung gestellt.

Technische Ausstattung:

Selbstverstandlich stellen wir Ihnen im Saal Beamer, Leinwand, Pinnwand, Whiteboard und Flipchart zur
Verfligung.

Verlangerung:

Sie kénnen bei uns bis in die friihen Morgenstunden feiern. Nach Mitternacht bitten wir Sie, Musik nur in
geschlossenen Raumen spielen zu lassen.

Fir die Nachtarbeit unserer Mitarbeitenden verrechnen wir Fr. 100.00 pro angefangene Stunde nach 2.00 Uhr.
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Ubernachtung:

Wir bieten Ihnen 19 Gastezimmer, aufgeteilt in drei einfache Einzelzimmer im Altbau mit Dusche und WC auf
der Etage, vier Doppelzimmer im Altbau mit eigenem Badezimmer und sechs moderne Einzel- und
Doppelzimmer im Neubau mit eigenem Badezimmer.

Unser Friihsticksbuffet steht Ihnen von Dienstag bis Freitag zwischen 6:00 und 9:00 Uhr und am Samstag und
Sonntag zwischen 7:00 und 9:00 Uhr zur Verfugung.

Gastetaxe:

Zusatzlich zum Ubernachtungspreis verrechnen wir eine Gistetaxe und senden lhnen den Zugang zum
GlarnerlandPass zu. Damit kénnen Sie zahlreiche Vergiinstigungen und den Gratis-OV im ganzen Kanton
nutzen, wahrend Ihres Aufenthalts.

Gastetaxe:
Kinder unter 6 Jahre Kostenlos
Kinder von 6 — 15 Jahre CHF 2.20
Erwachsene ab 16 Jahre CHF 4.40
Planung:

Wir méchten Ihnen gerne alle Wiinsche erfillen, denn lhre Zufriedenheit ist unser gréRtes Anliegen. Bitte
zogern Sie nicht, uns bereits in der Vorbereitungsphase alle Details mitzuteilen, damit wir lhre Wiinsche
bestmoglich in die Tat umsetzen kénnen.

Gastezahl:

Aus organisatorischen Griinden muss die verbindliche Teilnehmerzahl bis spatestens 24 Stunden vor dem
Anlass angegeben werden. Bei Absagen oder Nichterscheinen nach dieser Frist wird die vorbestellte
Personenanzahl in Rechnung gestellt.

Zeitplan:

Unsere Speisen sind von hochster Qualitat, denn wir verarbeiten ausschlieRlich Frischprodukte. Die Gerichte
werden auf den Punkt zubereitet, damit die wertvollen Inhaltsstoffe erhalten bleiben. Um diese Qualitat auch
flr Ihr Essen zu gewahrleisten, teilen Sie uns bitte spatestens einen Tag vor Ihrem Anlass mit, welche Pausen
Sie zwischen den Gangen einlegen mochten.

Preise:
Die von uns angegebenen Preise sind verbindlich und gelten jeweils fiir Veranstaltungen mit zehn und mehr
Gasten. Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Annullationsbedingungen:

Wir sind uns bewusst, dass es Situationen gibt, in denen eine Annullierung unumganglich ist. In solchen Fallen
sind wir stets bemiiht, den Termin an andere Interessenten zu vergeben. Da unser Betrieb von kontinuierlicher
Auslastung abhéangig ist, méchten wir Sie darauf hinweisen, dass wir folgende Annullationspauschalen
festgesetzt haben:

60 — 30 Tage vor dem Anlass: 25 % der bestatigten Leistungen
29 — 15 Tage vor dem Anlass: 50 % der bestatigten Leistungen
14 — 1 Tage vor dem Anlass: 80 % der bestatigten Leistungen

Versicherung:

Der Veranstalter haftet gegentiber dem Hotel Todi in jedem Fall fiir Schaden, die an Raumlichkeiten,
Einrichtungen, Mobiliar, Boéden und Umschwung entstehen. Der Veranstalter haftet fir jeden Schaden, der
durch ihn oder durch Dritte (Hilfspersonen, Musiker, Gaste) verursacht wurde. Auch fiir Defekte an zur
Verfligung gestellten Geraten, Apparaten und technischen Einrichtungen ist der Veranstalter haftbar. Das Hotel
Todi lehnt jegliche Haftung flir Diebstahl sowie Beschadigungen von mitgebrachten Gegenstdnden, Kleidung
und Materialien ab.



